
Millefoglie di  tartare di  gambero rosa di  manfredonia con
mousse di  avocado e frutto della passione

Capesante alla plancia,  zucca croccante e polvere di  l iquirizia

Vino selezione G.  Bell ia 
Acqua, caffè

Calamarata di  calamari,  mazzancolle,  olive nere e pomodorino
datterino

Ravioloni al  nero di  seppia con ripieno di  baccalà mantecato e
burro aromatizzato alle 3 erbe su vellutata verde

Involtini  al  forno di  pescatrice e melanzane farciti  con scampi

Cheesecake alla vaniglia su panettone artigianale con
nocciole e salsa al  caffè

Antipasti

Primi

Secondo

Dessert

Aperitivo di  benvenuto con bollicine beneaugurali  
e  stuzzichini  fantasia della Chef

Sorbetto
al  pompelmo rosa e moscato su cestello ghiacciato di  petali

d’arancia

Euro 75,00 
a persona

Capodanno


